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				Преимущества проведения регулярного химического анализа воды
		
			10 апреля, 2024 от foodteor_ru 		
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				Вода – это жизненно важный ресурс, который мы используем каждый день для приготовления пищи, напитков, гигиены и других нужд. Однако, качество воды из водопровода или из скважины может меняться со временем, и ее регулярное химическое анализирование является ключевым моментом для обеспечения безопасности и здоровья вашей семьи. Вот несколько преимуществ проведения регулярного химического анализа воды для … Читать далее

			


				
			Рубрики интересное Оставьте комментарий 		
			



	
					
				Гарантированное воздействие
		
			10 апреля, 2024 от foodteor_ru 		
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				В мире социальных медиа отзывы и комментарии пользователей могут стать как золотой жилой для бренда, так и его гибельным камнем. В популярном мессенджере Telegram, где пользователи общаются, делятся мнениями и реагируют на контент, негативные реакции иногда могут быть неизбежны. Однако, умелое использование таких реакций может превратить их в мощный инструмент для укрепления бренда и улучшения … Читать далее

			


				
			Рубрики интересное Оставьте комментарий 		
			



	
					
				Процесс заключения договора на водопользование
		
			9 апреля, 2024 от foodteor_ru 		
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				Договор на водопользование стоимость – это важный шаг для обеспечения водоснабжения вашего дома или предприятия. Этот процесс включает в себя несколько этапов и требует соблюдения определенных формальностей. Давайте рассмотрим основные этапы заключения такого договора и необходимые документы. 1. Обращение в водоканал или водоснабжающую компанию: 2. Заполнение заявления: 3. Предоставление документов: 4. Оформление договора: 5. Подписание … Читать далее

			


				
			Рубрики интересное Оставьте комментарий 		
			



	
					
				Мусорные контейнеры в городской среде
		
			9 апреля, 2024 от foodteor_ru 		
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				Мусорные контейнеры в городской среде подробнее https://mirtara.ru/products/musornye-kontejnery/ играют ключевую роль в поддержании чистоты, порядка и общественного здоровья. Они являются неотъемлемой частью инфраструктуры городов и обеспечивают эффективную систему сбора и утилизации отходов. Первоочередная задача мусорных контейнеров – обеспечить удобное место для временного хранения мусора до его вывоза на специализированные свалки или для его дальнейшей переработки. Благодаря … Читать далее

			


				
			Рубрики интересное Оставьте комментарий 		
			



	
					
				Инновационные технологии на минизаправках MGS
		
			5 апреля, 2024 от foodteor_ru 		

					
			
			
				Минизаправки MGS – это инновационное решение в области автомобильного топливного обслуживания, которое отличается от традиционных заправочных станций. Вот почему они уникальны и привлекательны для автолюбителей: Минизаправки MGS представляют собой новую эру в автомобильной индустрии, объединяя инновационные технологии, экологическую дружественность и высокий уровень удобства для автолюбителей.

			


				
			Рубрики Uncategorized Оставьте комментарий 		
			



	
					
				Массообменные процессы: сушка, кристаллизация.
		
			13 июля, 20234 августа, 2022 от foodteor_ru 		
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				Массообмен – необратимый перенос массы компонента смеси в пределах одной или неск. фаз. Осуществляется в результате хаотич. движения молекул (мол. диффузия), макроскопич. движения всей среды (конвективный перенос), а в турбулентных потоках – также в результате хаотич. движения вихрей разл. размера. Массообмен включает массоотдачу (перенос в-ва от границы раздела в глубь фазы) и массопередачу (перенос в-ва … Читать далее

			


				
			Рубрики Шпаргалки на ГОС экзамен по технологиям продукции общественного питания Оставьте комментарий 		
			



	
					
				Технология соусов ( холодные соусы и заправки).
		
			13 июля, 20234 августа, 2022 от foodteor_ru 		
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				В эту группу входят соусы на растительном масле (майонезы), заправки, соусы на уксусе (маринады) и масляные смеси. Подают холодные соусы, как правило, к холодным блюдам и закускам и только иногда — к горячим блюдам. Соусы на растительном масле К этой группе соусов относятся майонезы. Растительные масла — важнейший источник биологически активных непредельных жирных кислот (олеиновой, … Читать далее

			


				
			Рубрики Шпаргалки на ГОС экзамен по технологиям продукции общественного питания Оставьте комментарий 		
			



	
					
				Правила проведения дегустаций.
		
			13 июля, 20234 августа, 2022 от foodteor_ru 		
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				Время дегустации выбирают исходя из общефизиологических требований: дегустатор не должен быть голоден, но после последнего приема пищи должно пройти достаточное количество времен чтобы дегустируемый продукт не вызывал негативную реакцию или чрезмерное пресыщение. Оптимальное время для дегустаций-это 10-11 часов утра или  14-15.00 дня. Дегустатор в момент проведения дегустации должен быть здоров, за час до дегустации следует … Читать далее

			


				
			Рубрики Шпаргалки на ГОС экзамен по технологиям продукции общественного питания Оставьте комментарий 		
			



	
					
				Массообменные процессы: абсорбция, перегонка, ректификация.
		
			13 июля, 20234 августа, 2022 от foodteor_ru 		
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				Массообменные (диффузионные) процессы, характеризующиеся переносом одного или нескольких компонентов исходной смеси из одной фазы в другую через поверхность их раздела. К этой группе процессов, описываемых законами массопередачи, относятся абсорбция, перегонка (ректификация), экстракция из растворов, кристаллизация, адсорбция и сушка одного или нескольких веществ из одной фазы в другую. Этот переход осуществляется конвективной и молекулярной диффузией, поэтому … Читать далее

			


				
			Рубрики Шпаргалки на ГОС экзамен по технологиям продукции общественного питания Оставьте комментарий 		
			



	
					
				Гигиенические требования к таре и упаковочным материалам.
		
			13 июля, 20234 августа, 2022 от foodteor_ru 		
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				Использование на предприятии общественного питания оборудования, инвентаря, посуды и тары, не соответствующих санитарно-гигиеническим требованиям, может привести к снижению качества продукции, ее микробному обсеменению, химическому загрязнению и возникновению пищевых инфекций и пищевых отравлений. При работе технологического оборудования должна исключаться возможность контакта сырых и готовых к употреблению продуктов. Технологическое оборудование, инвентарь, посуда, тара выполняются из материалов, разрешенных … Читать далее

			


				
			Рубрики Шпаргалки на ГОС экзамен по технологиям продукции общественного питания Оставьте комментарий 		
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